In der Aquakultur wird fur ein Kilo Zuchtlachs
teilweise die vierfache Menge an Wildfisch
verfuttert. Dieser Irrsinn konnte bald ein Ende

haben, denn eine Alge soll kunftig die lebensnot-

wendigen Omega-3-Fettsauren liefern. ALEXIS
KATECHAKIS und Unterwasserfotograf ULl Kunz
sind der Sache auf den Grund gegangen.
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s schneit, als wir uns Ende April
zum Tauchen fertigmachen. Die
Wassertemperatur liegt bei gera-
de mal finf Grad. Wir befinden
uns vor der Insel Smela in Mit-
telnorwegen. Durch die Lage am Golf

strom sind der Atlantik und die umlie-

genden Schirengewisser sehr fisch- und
-artenreich. Aus diesem Grund sind die
Fischindustrie und die Sportangelei we-
sentliche Wirtschaftszweige. Und so ist es




auch ein besonderer Tauchgrund, den ich
heute zusammen mit dem renommierten
Unterwasserfotografen Uli Kunz erkun-
den will. Die Firma SalMar hat uns dazu
eingeladen, in einer ihrer Lachsfarmen
unter Wasser zu gehen. SalMar gehort zu
den grofsten Lachsproduzenten der Welt,
mit dber 100 Farmen in Norwegen und
in Schottland. Dass wir eingeladen wur-
den und noch dazu in den Netzgehegen
tauchen und fotografieren durfen, ist

=

Auf Tuchfiihlung mit den
Lachsen: Die Salmoniden
werden in Dichten

wie unter natiirlichen
Bedingungen gehalten.

Fotos: www.uli-kunz.com

nicht selbstverstindlich. Denn das Betrei-
ben von Aquakultur-Anlagen ist auch in
Norwegen immer wieder umstritten. Die
Uberdiingung der umliegenden Gewisser
durch Futterrickstinde und die Ausschei-
dungen der Fische, eine Verfalschung der
umgebenden Fauna durch entkommene
Individuen oder die Sorge um das Wohl
der Fische sind gingige Kritikpunkte, die
zumindest in Norwegen nicht mehr ge-
rechtfertigt scheinen. So unterliegen die
Fischfarmen strengen Umweltauflagen,
die Technik ist ausgefeilt, und die Fische
werden regelmifig tierdrztlich auf ihre
Gesundheit untersucht.

Eine bislang ungeldste Herausforde-
rung ist hingegen der hohe Fischanteil im
Tierfutter. Letztendlich wird in den Far-
men Fisch an Fisch verfiittert: Fischmehl
und Fischél sind wichtige Futterbestand-
teile, die aus Wildfingen gewonnen wer-
den - vornehmlich aus Sardellen und Sar-
dinen, Atlantischen Menhaden, Blauen
Wittlingen, Heringen und Sandaalen. Die
Lachse brauchen diese Futterquellen, weil
sie essentielle Stoffe wie die Omega-3-Fett-
sauren EPA und DHA enthalten, die sie
nicht selbst herstellen konnen, sondern
tber die Nahrung aufnehmen massen.
EPA und DHA sind auch fiir uns Men-
schen lebensnotwendig. Nicht zuletzt des-
wegen gilt Lachs als besonders gesund. =»

Zu Gast auf der Lachsfarm (v. li.):
Unterwasser-Fotograf Uli Kunz,
Marit Storvik Folland von der
Firma ,,Skretting" und Alexis
Katechakis von ,fors".
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Im Durchschnitt werden auf einer mo-
dernen Lachsfarm gut zwei Kilo gefange-
ner Fisch verfuttert, um ein Kilo Lachs zu
gewinnen. Zum Teil liegt das Verhaltnis
sogar bei 4:1. Auf Dauer kann das nicht
funktionieren. Denn schon heute ist ein
grofler Teil unserer natiirlichen Fisch-
bestande in den Meeren tberfischt. Die
Erndhrungs- und Landwirtschaftsorga-
nisation der Vereinten Nationen (FAO)
berichtete 2016 in ihrer Studie ,The State
of World Fisheries and Aquaculture® von
uber 30 Prozent uberfischten Bestinden

und fast weiteren 60 Prozent, die bereits
an threm Limit ausgeschopft werden. Nur
etwa zehn Prozent wiirden derzeit nach-
haltig genutzt. Fast 20 Prozent der Anlan-
dungen, etwa 16 Millionen Tonnen jedes
Jahr, werden fir die Produktion von
Fischmehl und Fischol verwendet. Und
der Druck nimmt weiter zu. Denn der
Hunger nach Fisch steigt nicht nur mit
unserer wachsenden Weltbevolkerung,
sondern auch pro Kopf stetig an. Fiir ei-
nen groflen Teil der Menschheit sind
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Traumhafte Aussicht: Blick auf die atemberau-
bende Scharenlandschaft von Smgla. Die
Lachsfarm befindet sich an der AuBenkiiste.

Aus der Vogelperspektive:
eines der Netzgehege von
oben betrachtet.

» Der Hunger
nach Fisch steigt
nicht nur mit
der wachsenden
Bevolkerung
stetig an. «

Meerestiere eine wichtige Eiweiquelle,
und der zunehmende Wohlstand bringt
haufiger Fisch auf den Tisch. So hat sich
laut FAO der weltweite Verbrauch pro
Kopf und Jahr seit 1960 von knapp zehn
Kilo auf heute iiber 20 Kilo mehr als ver-
doppelt. Die grofSe Nachfrage kann langst
nicht mehr durch Wildfinge gedeckt wer-
den. Sie stagnieren bereits seit den spaten
1980er Jahren (siehe Grafik rechts).

Im Unterschied dazu liegen die Stei-
gerungsraten in der Aquakultur konstant
bei acht bis zehn Prozent jahrlich. Bereits
heute liefern beide Wirtschaftsformen
mit jeweils etwa 90 Millionen Tonnen
Fisch pro Jahr dieselben Ertrage. Progno-
sen der Weltbank, des International Food
Policy Research Institute (IFPRI) sowie
der FAO gehen davon aus, dass Fisch-
farmen bis 2030 drei Viertel des weltwei-
ten Fischbedarfs produzieren werden.

Die Zukunftsaussichten fir SalMar
und andere Fischfarmer sind also rosig.
Damit dies nicht zu Lasten unserer natiir-
lichen Ressourcen geht, braucht es aber
neue Wege in der Aquakultur. In jingster
Zeit erproben verschiedene Unterneh-
men, zum Beispiel ADM, Cargill, Terravia
oder Veramaris, innovative Ansatze, mit
denen sich Fischfarmen in Zukunft even-
tuell sogar ganz unabhingig von marinen
Rohstoffen betreiben lassen. Die Netto-
produktion von Fisch ist das Ziel. Die es-
sentiellen Fettsduren fir die Mast missen
nattrlich trotzdem irgendwo herkom-
men. Doch sie sollen vor allem aus leicht
erneuerbaren Quellen gewonnen werden.




Millionen Tonnen

Die Schaltzentrale: Von hier aus werden die Netz-
gehege iiberwacht und die Futterzufuhr gesteuert.
Dank der Monitore hat man alles genau im Blick.

Am vielversprechendsten ist vielleicht der An-
satz von Veramaris, hinter dem die Weltunter-
nehmen Evonik und DSM stehen. Veramaris
plant, die Omega-3-Fettsiuren in groSem Mafs-
stab aus nattirlichen Algen zu gewinnen und
damit die Produktionskette auf der Basis von
Fisch komplett auszuhebeln. Das Charmante
an der Technologie ist, dass die Algen in gro-
en Anlagen an Land geziichtet werden kon-
nen und sehr reich an EPA und DHA sind. Ein
Kilo Algendl kann dabei bis zu 60 Kilo Wild-
fang ersetzen. Die ersten mit dem Algendl
gefttterten Lachse sind bereits erfolgreich
grof§gezogen worden. Bis 2019 will das Unter-
nehmen 15 Prozent des weltweiten Bedarfs an
den lebenswichtigen Fettsauren in der Lachs-
aquakultur decken und damit auch zu den

Nachhaltigkeitszielen der Vereinten Nationen
beitragen.

Zuriick aber nach Smela. Die Anlage, die
wir besuchen, liegt einige hundert Meter vor
der Kiiste an der Grenze zum offenen Atlan-
tik. Die Wasserqualitit ist hervorragend, und
die Stromung sorgt fir einen kontinuier-
lichen Austausch. Es ist eine typische Lachs-
farm, bestehend aus derzeit sieben Netzgehe-
gen, die jeweils einen Durchmesser von etwa
35 Metern haben und ebenso tief sind. Drei
weitere sind in Planung. Sie sind so gebaut,
dass sie eine Diinung von bis zu zehn Metern
aushalten. Wir wollen uns den Betrieb fir ei-
nige Tage vor Ort ansehen, Fotos iber und
unter Wasser machen und auch aktiv im All-
tag mitarbeiten. Das Team um Farm-Ma- =>

Weltweiter Fischfang und Aquakultur-Produktion
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Hier wird kraftig mit angepackt: Alexis Katechakis
s hilft beim Einholen des Netzes.

nager Qyvind Meese ist bunt zusammen-
gewdrfelt.

Nachdem wir die vorgeschriebenen
Sicherheitsunterweisungen durchlaufen
haben und alle in Uberlebensanziige ge-
schlipft sind, gehen wir an Bord des Ver-
sorgungsbootes, mit dem die Mannschaft
tiglich die Farm ansteuert. Als wir uns
nach einer halbstindigen Fahrt den Net-
zen nahern, sehen wir bereits die Lachse
aus dem Wasser springen. Es handelt sich
um den Atlantischen Lachs (Salmo salar),
der hier gemistet wird. Die Fische haben
im April ein Gewicht von zirka 1,2 bis 1,5
Kilo. Bis zum Abfischen im Herbst wer-
den sie auf 4,5 bis funfKilo zugenommen
haben.

Wir winden uns in unsere Trocken-
tauchanziige. Die See ist relativ rau, und
das Wetter andert sich im Stundentakt.
Von Schneetreiben bis zu strahlendem
Sonnenschein ist alles dabei. Uli prift ein
letztes Mal seine Ausristung. Wir hoffen
auf gute Aufnahmen. Besonders interes-
siert uns dabei, wie es im Netzgehege aus-
sieht, und wie sich die Lachse verhalten.
Wir werden hierfir bis auf den Grund tau-
chen, der etwa 30 Meter unter uns liegt.

Leider ist die Sicht unter Wasser
schlechter als erwartet. Wir sind eine
knappe Woche zu spit dran. Vor einigen
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eine lichtdurchflutete Wassersaule, treffen
wir auf eine Wand wimmelnden Lebens.
Trotzdem gelingen Uli tolle Bilder. Die Fi-
sche haben sich schnell an uns ungew6hn-
liche Gaste gewohnt und schwimmen be-
harrlich ihre Kreise im Schwarm — immer
auf der Suche nach den Futterpellets, die
von oben in die Anlage gestreut werden.
Dies geschieht vollautomatisch bezie-
hungsweise wird von der Schaltzentrale
an Land gesteuert. Dort hat jeder der Mit-
arbeiter von SalMar per Kameras mehrere
Netzkafige im Blick. Je nach Besatz, dem
Verhalten der Fische, der Wassertempera-
tur, der Stromung und dem Sauerstoffge-
halt wird die Futterzufuhr gesteuert. Die
Pellets werden dabei von einer Vorrats-
plattform per Druckluft mehrere hundert
Meter durch Schliuche gepumpt und

» In den oberen Metern der Wassersaule lauern
Lachslause. Diese sind @yvinds grofite Sorge. «

e A 1

Tagen hat die Frihjahrsbliite in den Ge-
wissern um Smela begonnen. Innerhalb
kiirzester Zeit hat sich eine dichte Ge-
meinschaft aus mikroskopisch kleinen Al-
gen gebildet, denen jetzt Millionen von
Ruderfuffkrebsen nachstellen. Statt auf

-

Keschern gegliickt: Gleich mehrere Salmoniden
sind ins Netz gegangen. Sie werden auf Lachs-
lause kontrolliert.

dann wie mit einem Rasensprenger in den
Anlagen verteilt. Die Futterpellets miissen
hierfiir so stabil sein, dass sie durch die
Druckluft nicht zerfallen. Gleichzeitig
durfen sie aber auch nicht zu fest sein, da
sie sonst von den Lachsen nicht gut ver-



Der darf noch ein wenig wachsen: Bis zum Abfischen im Herbst bringen
die Lachse rund fiinf Kilo auf die Waage.

daut werden und auch zu schnell absinken, wodurch Futter
verloren gehen kann. An der Oberfliche sollen sie aber auch
nicht schwimmen, da in den oberen fiinf bis sieben Metern
der Wassersaule Lachslause lauern, die die Fische immer
wieder befallen. Und diese sind Qyvinds grofite Sorge. In
geringen Zahlen sind sie kein Problem. Wenn sie sich aber
vermehren, leiden die Fische und wachsen langsamer. Und
das ist schlecht fiirs Geschaft. Den Farmern ist also daran
gelegen, dass es den Lachsen gut geht, damit sie widerstands-
fihig sind gegen Parasiten und Krankheiten. Unterstitzt
werden sie dabei von einer Armada an Putzerfischen, die
mit in den Netzen leben. SalMar setzt sechs Seehasen- und
Lippfischarten ein, die die Lause von den Lachsen abweiden.
Per Gesetz miissen die Putzerfische mit einem eigenen Fut-
ter gefuttert werden. Gleichzeitig sollen sie natirlich hung-
rig genug bleiben, damit sie sich auch tiber die nahrhaften
Lachslause freuen.

Wir sind gespannt, wie die Ausbeute im Herbst ausfallen
und ob es gelingen wird, Lachsaquakultur bald nachhaltig,
im Einklang mit unseren natirlichen Ressourcen, zu be-
treiben. Denn ohne Fischfarmen wird es auch in Zukunft
nicht gehen, wenn wir eine immer gré8er werdende
Weltbevolkerung ernihren wollen. ﬁ

Kurz-Vita

Dr. Alexis Katechakis hat biologische Meereskunde am
GEOMAR und Sustainable Resource Management an
der TU Miinchen studiert. Er ist Mitglied der Ge-
schaftsflihrung bei der Unternehmensberatung

.fors” (www.fors.earth). In seiner Zeit als
Wissenschaftler beschaftigte er sich mit den
Dynamiken von aquatischen Nahrungsnet-
zen und betauchte dazu Seen, das Mittel-
meer, den Nordost-Atlantik sowie die
Nord- und Ostsee.

Bei , fors" entwickelt er mit Unter-
nehmen Nachhaltigkeitsstrategien und
begleitet sie in die Umsetzung. Zudem
ist er passionierter Jager, Falkner und
Imker.
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Angeln Sie los und erleben Sie den perfekten
Ferienhausurlaub in Ihrem Lieblingshaus in
Norwegen.
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’% Angler-Haus

Diese Hduser liegen max. 2 km vom Angelgewdsser entfernt
und sind mit Boot (inklusive oder zu mieten), Filetierbank sowie
grofSer Gefriertruhe (mind. 601) ausgestattet.
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Angler-Haus+

Perfekt ausgestattet fiir den anspruchsvollen Angler, mit
Filetierbank und XXL-Gefriertruhe (mind. 2001). Das Boot
(inklusive oder zu mieten) ist mind. 17 Fuf3 grof3, 25 PS stark
und verfligt zusdtzlich tiber Echolot, Kartenplotter und GPS.

Beratung und Buchung in threm Reisebiiro, unter
040-309 7030 oder auf www.dancenter.de/angeln

DanCenter A/S, Niederlassung Deutschland, Spitalerstraie 16, 20095 Hamburg

A
DanCenter

Urlaub zu vermieten.



